
Workshops & Seminare im 
ErlebnisWald 

Kalkberg Café & Rösterei 

Unsere Räume und Außenflächen im ErlebnisWald eignen sich ideal für 
Workshops, Seminare, Schulungen, Teamevents und Projekttage – 

kombiniert mit Gastronomie, Natur und Bewegung. 

Was wir bieten 
• Separate oder abtrennbare Räume in unserer Gastronomie
• Zusätzlich: buchbarer Seminarraum im ErlebnisWald

Trappenkamp 
• Nutzung von Pavillons & Waldflächen
• Bestuhlung, Tische & Grundtechnik

• Beamer & Leinwand
• Lautsprecheranlage bei Bedarf

• Gastronomische Begleitung aus eigener Küche
• Kaffee aus unserer hauseigenen Kaffeerösterei

Kaffeepausen & Verpflegung 
Kaffeepause 

Filterkaffee, Tee, Wasser, Sprudelwasser, Orangensaft, Apfelsaft 

• Gebäck oder Blechkuchen
ab 6,50 € pro Person 

Belegte Brötchen 
Gemischte Brötchenplatten mit Wurst, Käse & vegetarischen Belägen 

ab 8,50 € pro Person 

Mittagspause 
Warmes Buffet oder Grillpakete 

nach Auswahl aus unserer Veranstaltungs- & Grillkarte 



Halbtags-Workshop (ca. 4 Stunden) 
Raumnutzung · Kaffeepause · belegte Brötchen oder Kuchen 

ab 14,50 € pro Person 

Ganztags-Workshop (ca. 6–8 Stunden) 
Raumnutzung · 2 Kaffeepausen · Mittagsverpflegung 

(Buffet oder Grillpaket) 
ab 24,50 € pro Person 

(je nach Speisenauswahl) 

Individuelle Formate 

Von Schulklassen über Firmenworkshops bis zu Vereinsveranstaltungen – 
wir stellen Räume, Technik und Verpflegung passend zu Ihrer Gruppe 

zusammen. 

Alle Preise pro Person · inkl. MwSt 

Ablauf & Organisation 
• Essen in der Gastronomie, an Pavillons oder als Lunchpaket

• Speisen werden entweder als Buffet aufgebaut
(Betreuungskräfte begleiten die Kinder) 

• oder in größeren Gebinden auf den Tischen bereitgestellt,
sodass sich die Kinder selbst bedienen können 

• Feste Essenszeiten möglich
• Schnelle Ausgabe auch für große Gruppen

• Vorbestellung zwingend erforderlich


